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MARGARITA 13,20€

Coulis de tomates fraiches, mozzarelle fior di latte, olivess=
noires a la grecque, tomates marinées, basilic et origan.

REINE 14,80€

Coulis de tomates fraiches, jambon blanc, mozzarelle fior di
latte, olives noires a la grecque et origan.

FLAMMEKUECHE 14,50€

A Creme fraiche épaisse, oignons frais, lardons fumés, y
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Coulis de tomates fraiches, jambon blanc, champignons frais
oceuf, chorizo, mozzarelle fior di latte, olives noires a la
grecque et origan.

VEGETARIENNE 15,00€ Y &
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Coulis de tomates fraiches, oignons confits, poivrons, N }

champignons, mozzarelle fior di latte, olives noires a la
grecque et origan.

5 FROMAGES 15,80€

Coulis de tomates fraiches, bleu, roquefort, gorgonzola,
chevre, mozzarelle fior di latte et origan.

FRUITS DE MER 16,00€

Coulis de tomates fraiches, moules, coques, crevettes,
calamars, poulpe, mozzarelle fior di latte et origan.

FORESTIERE 15,00€

Creme fraiche épaisse, persillade, champignons frais,
lardons, mozzarelle fior di latte et origan.

CALZONE 16,00€

Coulis de tomates fraiches, ceuf, jambon blanc, champignons
frais, mozzarelle fior di latte et origan.




CATALANE 17,00€

Coulis de tomates fraiches, tomates marinées, mozzarelle <& _‘
fior di latte, jambon de pays et origan. >

NAPOLITAINE 14,50€

Coulis de tomates fraiches, anchois, capres, mozzarelle fior
di latte, olives noires a la grecque et origan.

ANGLAISE 16.50€

Coulis de tomates fraiches, bacon, ceuf, cheddar, poulet,

mozzarelle fior di latte et origan.

i BERGERE 16,00€
r“ﬁ Carpaccio de tomates fraiches, chéuvre, lardons fumés, tomates z-: ,-.‘
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saint nectaire, mozzarelle fior di latte et origan. :
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TEXANE 18,00€ "\ )

Carpaccio de tomates fraiches, oignons frais, viande de
_ a beeuf hachée, ceuf, cheddar, sauce barbecue, tomates
marinées, mozzarelle fior di latte et origan.

MEXICAINE 17,00€

Coulis de tomates fraiches, poivrons frais, confit d’oignons, poulet
épicé (mais non pimenté), mozzarelle fior di latte et origan.

REMY 17.50€

créeme fraiche épaisse, champignons frais, lardons, ceuf,
mozzarelle fior di latte et origan.

b 4 AVEYRONNAISE 17,50€

/&y Créme fraiche épaisse a la moutarde & I’'ancienne, lardons
- fumés, saucisse fraiche Aveyronnaise, lentilles, ceuf,
mozzarelle fior di latte et origan.

MONASTERE 17,50€

Jcreme fraiche épaisse au cumin, Munster, pommes de terre,
tranches de poitrine fumées, mozzarelle fior di latte et

origan.
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CONQUERANTE 20,00€

Creme fraiche épaisse, camembert, pommes de terre,
oignons rouges, mozzarelle fior di latte, noisettes, roquette,
boule de mozzarelle di buffala et origan.

ABK6 20,00€

Ccreme fraiche épaisse au curry, poulet, ananas, bacon,
mozzarelle fior di latte, roquette, boule de mozzarelle di
buffala et origan

% wse™ MENDUNI 20,00€ .
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buffala, ails confits aux herbes, capres et origan \

TOMA BY TORONTO 20,00€ XY

Carpaccio de tomates fraiches, tomates confites, tomates
marinées, boules de mozzarelle di buffala, roquette, ails
confits aux herbes, jambon de pays et origan.

DELYS DE LYS 20,00€

Creme de cepes, champignons frais, gorgonzola, roquette,
boule de mozzarelle di buffala, coppa et origan.

CHAUSSON HAUT SAVOYARD 20,00€
ﬁ Creme fraiche épaisse, pommes de terre, reblochon,
mozzarelle fior di latte
Servi avec salade, tomates marinées, jambon de pays, boule
de mozzarelle di buffala et origan




LES PLANGHES
A PARTAGER

Charcuteries fines. . . .18,00

Fromages AOP . . . . . 18,00
Dégustation
de mozzarella. .. . . . .. 18,00

LES SALADES REPAS

100% fait maison . . .a partirde 14,00

LES PASTA BOX

Pasta carbonara. . . . .. 14,00
Pasta bolognaise . . . .. 14,00

LES PLATS

100% Fait maison . . .a partirde 16,00

LES BURGERS

Arizona . .. ... . ... .. ..
Boeuf d'Aubrac, cheddar, bacon, ceuf,
oignons confits, salade, sauce barbecue.

Italien. ..... ... ... . . ..
Beeuf d'Aubrac, gorgonzola, tomates
confites, pesto, roquette, oignons confits.

Abondance. . ... ... . ..
Boeuf d'Aubrac, Abondance, bacon,
oignons confits, salade.

Notre viande de boeuf Aubrac provient
de France. Pains aux céréales réalisés
quotidiennemen et exclusivement par
notre ami Brice de la boulangerie locale de
Saint-Thibéry.

Nos burgers sont accompagnés
de potatoes maison
et d'une petite salade verte




LES PETITS PLAISIRS

Tiramisu . ... ... ... .. .

Salade de fruits frais . . ..

Dessert du moment. . .

SOFTS

Soda. ... .. .. ... .. .. ..
Perrier, Fuzetea, Fanta,

Oasis, Coca-Cola, Coca Zéro,
Schweppes agrumes, limonade.

Bouteilles. . . . ... ... ... ..

Coca-Cola 1,25L ; Orangina 1,5L.
San Pellegrino 1L ; Evian 1L.

Jus de fruit. . ... . . ..
Orange, ananas, banane.

BIERES

Duvel 85°blonde . . .. .. .. 33c15,50
Brasserie Duvel - Belgique.
Chouffe 8°blonde . . . . . .. 33¢1 5,50

Brasserie d'Achouffe - Belgique.

Trappe quadrupel

10°ambrée . .. ... .. .. .. .. 33c1 5,50
Abbaye de Rochefort - Belgique.

Chimay dorée 4,8°brune. 33¢15,50
Abbaye de Chimay - Belgique.

La Trappe witt

en trappist 5,5°blanche . . 33c1 5,50
Brasserie Koningshoeven - Pays-Bas.

Desperados 5,9°blonde . . 33c1 4,00
Brasserie de Schiltigheim - France.

UNE SE'LECTIU‘N DE BOUTEILLES
DE VINS A EMPORTER
EST DISPONIBLE A LA DEMANDE.



Nous réalisons chaque jour notre
pate avec des farines italiennes
soigneusement sélectionnées. L'eau
utilisée pour le pétrissage est de
'eau de source en bouteille. Elle est
accompagnée de sel de Guérande AOC.

C'estdanscetétatd’espritdefabrication
que  tous nos  produits sont
choisis de maniere a vous assurer
une fraicheur irréprochable.

Cuite au feu de bois, nous vous
assurons une pizza de grande
qualité et de fabrication artisanale.

So Wievr. Four

Nézignan-I'Evéque

&

Suivez-nous sur Facebook et
Instagram pour connaitre nos soirées
a thémes. (Anniversaire, karaoké,
enterrement de vie de gar¢on & fille)

Le Vieux Four Officiel !!! f pizzeria_au_vieux_four

Les cheques ne sont pas acceptés
Prix nets en euros - Service compris
Photos non contractuelles

L'abus d’alcool est dangereux pour la santé,
a consommer avec modération.
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