






100% fait maison      à partir de 16,00

LES PLATS

les SALADES repas
100% fait maison      à partir de 14,00 

Charcuteries fines        18,00 

Fromages AOP              18,00 

Dégustation
de mozzarella                18,00 

les planches
à partager

les pasta box
Pasta carbonara            14,00 

Pasta bolognaise          14,00 

Arizona                             17,90
Bœuf d'Aubrac, cheddar, bacon, œuf,
oignons confits, salade, sauce barbecue  

Italien                                17,90
Bœuf d'Aubrac, gorgonzola, tomates 
confites, pesto, roquette, oignons confits  

Abondance                      17,90
Bœuf d'Aubrac, Abondance, bacon, 
oignons confits, salade 

Notre viande de bœuf Aubrac provient 
de France  Pains aux céréales réalisés 
quotidiennemen et exclusivement par 

notre ami Brice de la boulangerie locale de 
Saint-Thibéry 

Nos burgers sont accompagnés 
de potatoes maison

et d'une petite salade verte

LES BURGERS



Tiramisu                                  7,00

Salade de fruits frais          7,00

Dessert du moment            7,00

LES petits plaisirs

BIÈRES
Duvel 8,5° blonde                 33cl 5,50
Brasserie Duvel - Belgique 

Chouffe 8° blonde               33cl 5,50
Brasserie d'Achouffe - Belgique 

Trappe quadrupel
10° ambrée                             33cl 5,50
Abbaye de Rochefort - Belgique 

Chimay dorée 4,8° brune  33cl 5,50
Abbaye de Chimay - Belgique 

La Trappe witt
en trappist 5,5° blanche     33cl 5,50
Brasserie Koningshoeven - Pays-Bas 

Desperados 5,9° blonde     33cl 4,00
Brasserie de Schiltigheim - France 

Une sélection de bouteilles
de vins à emporter

est disponible à la  demande.

SOFTS
Soda                                   33cl 3,00
Perrier, Fuzetea, Fanta,
Oasis, Coca-Cola, Coca Zéro,
Schweppes agrumes, limonade 

Bouteilles                               5,00
Coca-Cola 1,25L ; Orangina 1,5L 
San Pellegrino 1L ; Evian 1L 

Jus de fruit                      25cl 3,00
Orange, ananas, banane 



Nous réalisons chaque jour notre 
pâte avec des farines italiennes 
soigneusement sélectionnées. L’eau 
utilisée pour le pétrissage est de 
l’eau de source en bouteille. Elle est 
accompagnée de sel de Guérande AOC. 

C’est dans cet état d’esprit de fabrication
que tous nos produits sont 
choisis de manière à vous assurer 
une fraîcheur irréprochable.

Cuite au feu de bois,  nous vous 
assurons une pizza de grande 
qualité et de fabrication artisanale.

Les chèques ne sont pas acceptés 
Prix nets en euros - Service compris

Photos non contractuelles
L’abus d’alcool est dangereux pour la santé,

à consommer avec modération.

Suivez-nous sur Facebook et 
Instagram pour connaître nos soirées 

à thèmes.  (Anniversaire, karaoké, 
enterrement de vie de garçon & fille)
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3, Avenue de Pézenas
34120 Nézignan-l’Évêque
www.pizzalevieuxfour.com

Infos & réservationsInfos & réservations

04 99 41  49 97
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